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 DATOS GENERALES DE LA ESPECIALIDAD 

1. Familia Profesional: AGRARIA  

 Área Profesional: AGRICULTURA  

2. Denominación: GESTION SOSTENIBLE DEL VIÑEDO  

3. Código: AGAU0002OV  

4. Nivel de cualificación: 2 

5. Objetivo general:  

 Conocer la   viticultura sostenible del viñedo atlántico, haciendo especial hincapié en los 
viñedos de txakolí, incidiendo en la  reducción de fitosanitarios, la formación en calibración de 
equipos  y la utilización de cubiertas vegetales. 

6.  Prescripción de los formadores:  

6.1. Titulación requerida:  

 Licenciado, Ingeniero, o el título de grado correspondiente u otros títulos equivalentes. 

 Diplomado, Ingeniero Técnico, o el título de grado correspondiente u otros títulos 
equivalentes. 

 Técnico superior de la familia profesional de agraria o industrias  

 Certificados de profesionalidad de la familia profesional de industrias alimentarias o de la 
familia profesional de agraria. 

 Ingeniero Agrónomo 

 Ingeniero Técnico Agrícola 

 Técnico Superior en Gestión y Organización de Empresas Agropecuarias 

 Certificado de Profesionalidad de Gestión de la producción agrícola (Nivel 3) 

 Formación acreditable en viticultura 

6.2. Experiencia profesional requerida:  

1 año de experiencia profesional relacionada con las ocupaciones de la Familia profesional 
AGRARIA 

6.3. Competencia docente 

 
 Formación metodológica o experiencia docente. 
 

 

7. Criterios de acceso del alumnado: Conocimientos básicos de viticultura, demostrables con 
formación académica o experiencia laboral 

8.  Número de participantes:  

 Máximo 25 participantes para cursos presenciales. 
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9. Relación secuencial de módulos formativos: 

 Aproximación a la viticultura ecológica 

 Manejo sostenible del suelo 

 Cubiertas vegetales: alternativas sostenibles al uso de herbicidas. 

 Control biológico de plagas y enfermedades 

 Uso de productos fitosanitarios. 
 

10. Duración: (se especificarán las horas en relación a la modalidad de impartición) 

Horas totales: 15 Horas 
 
Distribución horas: 

 Presencial : 15 horas 
 

11. Requisitos mínimos de espacios, instalaciones y equipamiento 

11.1. Espacio formativo:  

 

 Aula polivalente:  mínimo 2m2 por participante 
 

Cada espacio estará equipado con mobiliario docente adecuado al número de alumnos, así mismo 
constará de las instalaciones y equipos de trabajo suficientes para el desarrollo del curso.)  

11.2.  Equipamiento: 

 Equipamiento audiovisual (proyector, ordenador, …) 

 Conexión wifi a internet 

 Mesas y sillas para alumnado y profesorado 
 

Las instalaciones y equipamientos deberán cumplir con la normativa industrial e higiénico sanitaria 
correspondiente y responderán a medidas de accesibilidad universal y seguridad de los 
participantes. 

En el caso de que la formación se dirija a personas con discapacidad se realizarán las 
adaptaciones y los ajustes razonables para asegurar su participación en condiciones de igualdad. 

12. Ocupación/es de la clasificación de ocupaciones 

        Código y denominación.  
  

 Trabajador cualificado por cuenta ajena en cultivos ecológicos 

 Trabajador cualificado por cuenta propia en cultivos ecológicos 

 9410.001.1 Peón agrícola. 

 9430.001.1 Peón agropecuario. 

 Peón en fruticultura 

 Jefe de producción 

 Jefe de planta  

 Técnico/a de procesos 

 Encargado/a de producción  

 Supervisor/a de proceso y producto 

 Inspector/a de calidad 

 Recepcionista de materias primas. 

 Operador de sección de envasado de bebidas. 

 Envasador. 

 Operador de embotellado de bebidas. 

 Operador bodega de fermentación 
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MÓDULOS FORMATIVOS 

 
Módulo nº 1:  
 
Denominación: APROXIMACION A LA VITICULTURA ECOLOGICA 
 
Objetivo: Conocer los requisitos para la producción ecológica de uva de vinificación y aprende las 
técnicas de cultivo de la viticultura ecológica y biodinámica. 
 
Duración: 3 horas 
  
Contenidos teórico- prácticos: 
 

 Necesidades y condiciones del suelo para el cultivo ecológico de la vid. 

 Diseño de plantaciones: variedades, portainjertos,... 

 Agricultura moderna: la revolución verde 
 
 

Módulo nº 2 
 
Denominación: MANEJO SOSTENIBLE DEL SUELO 

Objetivo: Adquirir los conocimientos básicos para una adecuada conservación de suelos 

 
Duración: 3 horas 
 
Contenidos teórico - prácticos: 

 
- Fertilización sostenible en viticultura 

 
 
Módulo nº 3 
 
Denominación: CUBIERTAS VEGETALES: ALTERNATIVAS SOSTENIBLES AL USO DE 
HERBICIDAS 

Objetivo: Adquirir conocimientos para seleccionar la cubierta vegetal más adecuada a cada viñedo  

 
Duración: 3 horas 
 
Contenidos teórico - prácticos: 

 
- Influencia del empleo de cubiertas vegetales en un viñedo 
- Experiencias con cubiertas vegetales en viña 
- Cubiertas vegetales: qué debes saber / hacer 
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Módulo nº 4 
 
Denominación: CONTROL BIOLOGICO DE PLAGAS Y ENFERMEDADES 

Objetivo: Abordar los problemas de las plagas y enfermedades en los cultivos desde una perspectiva 
agroecológica 

Duración: 3 horas 
 
Contenidos teórico - prácticos: 

 
- Gestión integrada de plagas en agricultura intensiva y / o ecológica.  
- Reconocimiento de plagas y su control biológico.  
- Control biológico en suelo.  
- Control conservativo.  
- Estudio de setos y plantas reservorios  
- Polinización 

 
 
Módulo nº 5 
 
Denominación: USO DE PRODUCTOS FITOSANITARIOS 

Objetivo: Adquirir una visión acerca de cómo reducir el uso de fitosanitarios en la viticultura atlántica 

Duración: 3 horas 
 
Contenidos teórico - prácticos: 

 
- Hacia una viticultura con menos cobre. 
- ¿Existen alternativas al azufre? 
- Maquinaria de aplicación en cultivos sostenibles 
- Situación actual del "parque" de equipos de tratamientos 

 


