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DATOS IDENTIFICATIVOS DE LA UNIDAD FORMATIVA

RECOLECCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE Duracion | 80
SR ACI LTI FLORES Y HORTALIZAS Especiico
Cadigo UF0015
Familia profesional AGRARIA
Area Profesional Agricultura
Certificado de profesionalidad Horticultura y floricultura Nivel 2
Mddulo formativo Operaciones culturales y recoleccion en cultivos horticolas y flor Duracion 200
cortada
Resto de unidades formativas que | Operaciones culturales, riego y fertilizacion (Transversal) . 80
R R T TR Duracion  {--------1
completan el médulo Mantenimiento y manejo de invernaderos 40

A

partado A: REFERENTE DE COMPETENCIA

Esta unidad formativa se corresponde con la RP4 y RP5 de la UC0528_2: REALIZAR LAS OPERACIONES DE CULTIVO,
RECOLECCION, TRANSPORTE Y PRIMER ACONDICIONAMIENTO DE LOS CULTIVOS HORTICOLAS Y FLOR CORTADA.

Apartado B: ESPECIFICACION DE LAS CAPACIDADES Y CONTENIDOS

Capacidades y criterios de evaluacion
C1: Recolectar las flores y hortalizas adecuadamente para mantener su calidad.
CE1.1 Identificar los estados de madurez comercial apropiados para la recoleccién de las hortalizas o flor cortada, segun especies, y los

métodos mas comunes para determi

narlos.

CE1.2 Identificar el momento adecuado de recoleccion de flores atendiendo a las exigencias de mercado.
CE1.3 Describir los métodos de recoleccidn de las principales especies.
CE1.4 Describir la maquinaria, equipos y contenedores empleados en la recoleccion, especificando los puntos criticos para su

mantenimiento.

CE1.5 Describir los requerimientos basicos de conservacion de los productos en campo hasta su comercializacion.

CE1.6 Describir la normativa basica medioambiental, de prevencion de riesgos laborales y de calidad y seguridad alimentaria aplicable.

C2: Transportar y realizar el almacenamiento utilizando los equipos apropiados
CE2.1 Describir los métodos de transporte y las caracteristicas de los vehiculos de transporte o remolques.
CE2.2 Describir las maquinas y equipos para la carga y descarga.
CE2.3 Identificar los puntos criticos en la carga, transporte, descarga y almacenamiento.
CE2.4 Describir los sistemas méas comunes de limpieza, secado, calibrado y seleccién de hortalizas indicando sus puntos criticos para

el mantenimiento.

CE2.5 Describir la normativa basica medioambiental, de prevencion de riesgos laborales y de calidad y seguridad alimentaria aplicable.

Contenidos

1. Recoleccion de flores frescas y hortalizas:

- El proceso de maduracién: Ma

duracion fisioldgica y comercial. indices de maduracion.

- Métodos para la determinacion del estado de madurez de las flores y las hortalizas.
- Calculo del momento dptimo de recoleccidn de las flores, en funcién de su variedad y las exigencias del mercado.
e  Caracteristicas de las diferentes especies.

e  Longitud del tallo.
e Apertura de laflor.

- Larecoleccion de las hortalizas y flor cortada:

. Recoleccién manual.

e Normas medioambie
- Manejo de maquinaria para la

Recoleccion mecénica.

Herramientas y utensilios.

Plataformas hidraulicas para invernaderos.
Contenedores para la recepcion y el transporte.

ntales y de prevencion de riesgos laborales.
recoleccion de flores y hortalizas.

- Puntos criticos para el mantenimiento de maquinaria, equipos y contenedores de recoleccién de flores y hortalizas.

- Conservacion de flor cortada y

hortalizas en el campo. Medidas bésicas.

1




ﬁ Lanbide senvicio vasco de Empleo

- Medidas medioambientales y de prevencion de riesgos laborales.
- Normas medioambientales y de prevencion de riesgos laborales asi como de seguridad alimentaria relacionadas con la
horticultura y floricultura.

2. Transporte de flor cortada y hortalizas:
- Transporte y almacenamiento de los productos en campo: Contenedores. Remolques especiales.
- Carga y descarga de los productos: Maquinas y equipos para carga y descarga. Cintas transportadoras. Puntos criticos en la
carga, transporte, descarga y almacenamiento.
- Primeros tratamientos del producto en campo: Equipos de limpieza. Instalaciones de clasificacion y seleccién de hortalizas.
Puntos criticos de mantenimiento de maquinarias y equipos.

3. Almacenamiento:
- Almacenamiento de los productos hasta su comercializacién:
- Almacenamiento en frio.
- Almacenamiento en atmésfera controlada.
- Medidas medioambientales y de prevencién de riesgos laborales.
- Normas medioambientales y de prevencion de riesgos laborales asi como de seguridad alimentaria relacionadas con la
horticultura y floricultura.

Apartado C: REQUISITOS Y CONDICIONES

Debera cumplir alguno de los requisitos siguientes:

—  Estar en posesion del titulo de Graduado en Educacién Secundaria Obligatoria

—  Estar en posesion de algun certificado de profesionalidad de nivel 2.

—  Estar en posesion de un certificado de profesionalidad de nivel 1 de la misma familia y area profesional

—  Cumplir el requisito académico de acceso a los ciclos formativos de grado medio o haber superado las correspondientes pruebas de
acceso a ciclos de grado medio

—  Tener superada la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios y/o de 45 afos

— Tener, de acuerdo con la normativa que se establezca, los conocimientos formativos o profesionales suficientes que permitan cursar
con aprovechamiento la formacion

En relacion con las exigencias de los formadores o de las formadoras, instalaciones y equipamientos se atendera las exigencias solicitadas
para el propio certificado de profesionalidad Horticultura y floricultura



