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DATOS IDENTIFICATIVOS DE LA UNIDAD FORMATIVA

CARACTERIZACION DE PROCESOS E INSTALACIONES Duracion 70
UNIDAD FORMATIVA FRIGORIFICAS Especifica |
Cadigo UF1026
Familia profesional Instalacién y mantenimiento
Area Profesional Frio y climatizacion
Certificado de profesionalidad Desarrollo de proyectos de instalaciones frigorificas Nivel 3
Mddulo formativo Instalaciones y procesos frigorificos Duracion | 140
FeED ety unldaqes AT Caracterizacion y seleccion del equipamiento frigorifico Duracion 70
completan el modulo

‘ Apartado A: REFERENTE DE COMPETENCIA

Esta unidad formativa se corresponde con la RP1 de la UC1167_3: DETERMINAR LAS CARACTERISTICAS DE INSTALACIONES
FRIGORIFICAS.

‘ Apartado B: ESPECIFICACION DE LAS CAPACIDADES Y CONTENIDOS

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Caracterizar instalaciones frigorificas, analizando el funcionamiento de los diferentes subsistemas, relacionando las variables que
inciden sobre su funcionamiento con las prestaciones de los mismos.

CE1.1 Clasificar las diferentes instalaciones frigorificas en funcion del proceso de generacion del frio.

CE1.2 Clasificar los diferentes tipos de instalaciones frigorificas en funcion del fluido refrigerante utilizado.

CE1.3 Clasificar los diferentes tipos de instalaciones frigorificas en funcidn del sistema utilizado: directo, indirecto, doble indirecto,

abierto, cerrado y ventilado.

CE1.4 Clasificar los diferentes tipos de instalaciones frigorificas en funcién del producto a tratar.

CE1.5 Definir la configuracion del sistema con sus elementos de forma adecuada al proceso frigorifico.

CE1.6 Realizar a mano alzada el esquema de principio de funcionamiento de la instalacion.

C2: Realizar la memoria general de un sistema elegido entre varios anteproyectos de instalaciones frigorificas, en la que se identifiquen de
forma exacta los requisitos a cumplir:
CE2.1 Analizar el producto a enfriar, conservar o congelar, teniendo en cuenta sus peculiaridades.
CE2.2 Determinar el sistema y proceso a emplear, los grupos funcionales y los elementos principales que conformaran la instalacion.
CE2.3 Identificar sus elementos y la funcién de los mismos.
CE2.4 Realizar o completar los diagramas y esquemas de principio de los diferentes sistemas de la instalacion satisfaciendo los
requerimientos funcionales.

C3: Determinar los puntos basicos de los ciclos frigorificos en los diagramas correspondientes y calcular potencias y rendimientos de una
instalacion frigorifica, caracterizada por los parametros de funcionamiento, el fluido frigorifico empleado y el producto del proceso:

CE3.1 Trazar el ciclo sobre el diagrama p-h obteniendo el balance energético.

CE3.2 Trazar el ciclo sobre el diagrama T-S obteniendo el balance energético.

CE3.3 Determinar los rendimientos de la instalacién en los diferentes regimenes de funcionamiento, relacionandolos con factores que

los determinan.

CE3.4 Determinar y calcular las cargas térmicas de la instalacion.

CE3.5 Determinar y calcular la potencia del equipo generador.

C4: Aplicar la normativa vigente para caracterizar instalaciones frigorificas:
CE4.1 Determinar las normas y Reglamentos técnicos que condicionan la caracterizacion y el disefio de una instalacion frigorifica.
CE4.2 Identificar y describir las normas y requerimientos medioambientales y de eficiencia energética de aplicacion a la caracterizacion
y disefio de una instalacién frigorifica.
CE4.3 Configurar de forma global la instalacion cumpliendo los reglamentos y normativas

Contenidos

1. Termodinamica y mecanica de fluidos para instalaciones frigorificas
- Termotecnia. Transmision de calor y aislantes.
- Leyes de la termodinamica.
- Estudio termodindmico de los ciclos frigorificos. Refrigerantes.
- Ciclos frigorificos en diagramas de Mollier y T-S. Pardmetros de funcionamiento.
- Célculos de energia y rendimientos.
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- Propiedades de los fluidos: densidad, viscosidad.

- Fluidos en reposo: Leyes de la hidrostatica.

- Fluidos en movimiento: Leyes de la Hidrodinamica.

- Pérdidas de carga en tuberias y conductos: Métodos de calculo.

- Generadores de movimiento de fluidos: bombas, ventiladores, compresores.
- Aparatos de medida de presion, caudal y velocidad.

2. Clasificacion y configuracion de las instalaciones frigorificas
- Relaciones entre refrigerante utilizado y temperatura del proceso.
- Clasificacion de sistemas segun la reglamentacion industrial.
- Clasificacion por el tipo de ciclo frigorifico de compresién y su configuracion:
e Una etapa de compresidn, uno o varios compresores.
»  Dos etapas de compresion, refrigeracion intermedia o inyeccion de liquido.
» Magquinas en cascada con dos refrigerantes.
»  Ciclos transcriticos con CO2.
»  Otros sistemas frigorificos: absorcion, eyeccidn y termoeléctrico.
- Clasificacion por tipo de compresor, de condensador, de evaporador y de dispositivo de expansion.
- Procesos industriales y sus particularidades:
»  Ultracongelacion de productos.
»  Fabricacién de nieve carbdnica.
«  Licuefaccion del aire y otros gases industriales.
o Liofilizacion.
3. Camaras y Productos: Caracteristicas y peculiaridades
- Laconservacién de alimentos perecederos y congelados.
- Caracteristicas basicas de los productos alimentarios e industriales.
- Céamaras de conservacion y de mantenimiento de congelados.
- Tuneles de congelacion.
- Cémaras de maduracion, desverdizacion, atmosfera controlada y fermentacion.
- Magquinaria para procesos especificos.

4, Normas y Reglamentos
- Reglamento de instalaciones frigorificas.
- Reglamento de aparatos a presién.
- Normativa aplicada de Proteccion contra Incendios.
- Reglamentos sanitarios.
- Directivas europeas sobre gases refrigerantes.
- Estudio de Impacto Medioambiental de las instalaciones.
- FEficiencia energética de los procesos e instalaciones.

Apartado C: REQUISITOS Y CONDICIONES

Deberd cumplir alguno de los requisitos siguientes:

- Estar en posesién del titulo de Bachiller

- Estar en posesion de algun certificado de profesionalidad de nivel 3.

- Estar en posesion de un certificado de profesionalidad de nivel 2 de la misma familia y area profesional

- Cumplir el requisito académico de acceso a los ciclos formativos de grado superior 0 haber superado las correspondientes pruebas de
acceso a ciclos de grado superior

- Tener superada la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios y/o de 45 afios

—  Tener, de acuerdo con la normativa que se establezca, los conocimientos formativos o profesionales suficientes que permitan cursar
con aprovechamiento la formacion

En relacion con las exigencias de los formadores o de las formadoras, instalaciones y equipamientos se atenderd las exigencias solicitadas
para el propio certificado de profesionalidad: Desarrollo de proyectos de instalaciones frigorificas.



