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DATOS IDENTIFICATIVOS DE LA UNIDAD FORMATIVA

ORGANIZACION Y GESTION DE LAS OPERACIONES DE DURACION | 40
SRIBAD FOIR AL COCCION DE PRODUCTOS CERAMICOS. Condicionada
Codigo UF1722
Familia profesional VIDRIO Y CERAMICA
Area Profesional Fabricacion ceramica
Certficado de profesionalidad ORGANIZACION DE LA FABRICACION DE PRODUCTOS Nivel 3
CERAMICOS

Organizacion y gestion de la fabricacion de productos

A 140
ceramicos conformados.

Médulo formativo

Organizacion y gestion de las operaciones de conformado y secado

. . - Duracion 60
Resto de unidades formativas que | de productos ceramicos

completan el modulo Organizacion y gestion de las operaciones de esmaltado

o, . 40
decoracion de productos cerdmicos

Apartado A: REFERENTE DE COMPETENCIA

Esta unidad formativa se corresponde con la RP1, RP2 y RP3 en lo referente a la operacion bésica de coccion.

Apartado B: ESPECIFICACION DE LAS CAPACIDADES Y CONTENIDOS

Capacidades y criterios de evaluacion:

C1: Analizar las operaciones de coccion de productos ceramicos, relacionando los materiales de entrada y de salida, las variables de
proceso, los medios de fabricacion y los procedimientos de operacion, con las caracteristicas y propiedades de los productos obtenidos.
CE1.1 En un caso préactico de coccién de productos ceramicos, debidamente caracterizado por la informacion técnica de las
operaciones:
— Identificar las técnicas de coccion empleadas, asociandolas al tipo de producto fabricado y a sus caracteristicas técnicas y
estéticas.
— Identificar las variables de operacion y su influencia en la calidad del producto cerdmico obtenido, y en el desarrollo del
proceso.
CE1.2 En un producto cerdmico debidamente caracterizado mediante informacidn técnica, y un programa de fabricacion:
- Indicar las diferentes técnicas posibles para las operaciones de coccion y seleccionar las mas adecuadas.
— Indicar las principales caracteristicas de los productos de entrada y de salida de la operacién de coccion.
— Sefialar las principales variables de proceso y hacer una estimacién de sus valores.
- Deducir las caracteristicas tecnologicas mas importantes de los hornos.
CE1.3 Interpretar el comportamiento de los materiales ceramicos (soportes, esmaltes y decoraciones) en la operacion de coccion
en funcion de las caracteristicas de los materiales y de los principios fisicos y quimicos que intervienen en la coccién.
CE1.4 Reconocer y describir los principales defectos asociados a las caracteristicas de los engobes, esmaltes y tintas y a las
etapas de esmaltado y decoracion, valorarlos teniendo en cuenta su posible coste econémico y su incidencia en el proceso de
fabricacion, sefialar las causas mas probables y proponer métodos para su control y minimizacion o eliminacion.
CE1.5 Explicar los aspectos mas relevantes de las condiciones de almacenamiento, transporte, y manipulacion de los productos
ceramicos en la operacion de coccion.
CE1.6 A partir de informacion técnica sobre los medios empleados y los productos de entrada y salida de la etapa de coccion.
— Realizar balances masicos y energéticos.
- Relacionar mediante calculos, tablas o graficos las caracteristicas de los productos de entrada y/o salida con parametros de
operacion.

C2: Determinar la informacién de proceso necesaria para llevar a cabo la coccion de productos ceramicos a partir del andlisis de la
informacion técnica del producto y de las instrucciones generales de fabricacion.
CE2.1 En un caso practico en el que se da la informacién técnica de un producto ceramico y de los medios disponibles y una
propuesta de programa de coccion:
— Determinar las instalaciones, maquinas y equipos que se precisan para la operacion de coccion.
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— Identificar las operaciones y tareas, como la preparacion, regulacion y conduccidn de hornos, y para la realizacion de las
operaciones manuales y de automantenimiento, necesarias en la etapa de coccién.
— Indicar los procedimientos para realizar cada operacion.
— Indicar los principales elementos de las instalaciones y equipos objeto de revision y automantenimiento y los criterios para
su reparacion o sustitucion.
CE2.2 En un caso préactico en el que se da la informacion técnica de un producto ceramico y de los medios disponibles y una
propuesta de programa de coccion:
— Determinar los recursos humanos necesarios, los aspectos generales de su cualificacidn y las necesidades basicas de
formacién en el &mbito de las tareas descritas.
— Elaborar una hoja de instrucciones para una operacion de coccién indicando: tareas y movimiento; Utiles y herramientas;
parametros de regulacién o control; tiempos de fabricacion.
— Establecer el flujo de informacion relacionado con las operaciones caracterizadas.
CE2.3 Establecer programas de coccion de productos ceramicos a partir de la informacion técnica sobre las materias primas
utilizadas, composicion de la pasta y del esmalte, caracteristicas técnicas del producto final y de los medios de produccion
disponibles en cada caso
CE2.4 Determinar, mediante la realizacién de calculos y/o el uso de tablas y graficos, parametros de la coccion y sus tolerancias.
CE2.5 En un caso practico de fabricacion de productos ceramicos conformados, debidamente caracterizado por informacion del
proceso, describir los procedimientos de gestion documental empleados en la etapa de coccion, como los procedimientos de
conservacion, actualizacion y acceso a la documentacion del proceso.

C3: Analizar los medios necesarios para la coccién de productos cerdmicos, relacionandolos con los materiales empleados y con los
productos obtenidos.
CE3.1 A partir de la informacién técnica que caracteriza un horno empleado en la coccién de productos cerdmicos, como
esquemas, caracteristicas o instrucciones del fabricante, y a partir también de las caracteristicas de los productos de entrada y de
salida:
— Describir la secuencia de operaciones necesaria para su puesta a punto y ajuste a las condiciones de trabajo.
— Identificar los componentes y dispositivos del horno, explicando su funcionamiento y las consecuencias derivadas de
posibles anomalias.
— Describir los mecanismos de regulacién y control del horno y relacionarlos con las variables del proceso y las caracteristicas
del producto cerdmico obtenido.
— Calcular los parametros de operacién horno que permitan la obtencion del producto ceramico especificado con la calidad
requerida y optimizando los recursos disponibles.
— Indicar los principales elementos del horno e instalaciones objeto de revision y automantenimiento, los criterios para su
reparacion o sustitucion y proponer un programa de actuaciones de automantenimiento de primer nivel.
CE3.2 Comparar las diferentes tecnologias empleadas en la coccion de productos ceramicos, en funcion de su capacidad de
produccién y de automatizacion, de las variables de operacion, las caracteristicas de los productos de entrada y de salida y los
criterios econdmicos de operacion e inversion.

C4: Organizar y supervisar trabajos de coccién de productos ceramicos.
CE4.1 En un caso practico de coccion de productos ceramicos, debidamente caracterizado por la informacién de proceso en
instalaciones industriales:
— Identificar los objetivos de la operacidn, los medios necesarios y los recursos humanos adecuados.
— Elaborar érdenes de puesta a punto de maquinas e instalaciones.
- Realizar el ajuste de los parametros de proceso a las condiciones establecidas.
— |dentificar la documentacién necesaria del proceso de puesta a punto de las instalaciones de coccién.
— Reallizar los informes requeridos en la preparacién y puesta a punto de maquinas e instalaciones.
CE4.2 En un caso practico de coccion de productos ceramicos, debidamente caracterizado por la informacién de proceso en
instalaciones industriales:
— Elaborar las 6rdenes necesarias para la puesta en marcha de la produccion.
— Identificar la documentacion del proceso necesaria.
— Reallizar los informes requeridos en la puesta en marcha de la produccién

C5: Analizar los procedimientos de tratamiento, eliminacion o reciclaje de residuos, efluentes y emisiones industriales, empleados en la
seccion de coccidn de las empresas de fabricacion de productos ceramicos.
CE5.1 Interpretar la normativa medioambiental aplicable a las industrias de fabricacidn de productos cerdmicos conformados.
CE5.2 Describir los principales residuos, efluentes y emisiones generados en la operacion de coccion.
CE5.3 Describir las principales normas medioambientales sobre residuos, efluentes y emisiones generados en la operacion de
coccion.
CE5.4 En de un caso practico de coccidén de productos ceramicos, debidamente caracterizado por la informacién técnica de
proceso:
- |dentificar y describir los residuos generados.
— Indicar las técnicas de tratamientos de residuos mas apropiadas.
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— Describir los principales medios empleados para la separacion y el reciclado de residuos.

C6: Analizar las condiciones de seguridad necesarias para el desarrollo de la operacidn de coccion de productos ceramicos.

CEG6.1 Identificar los riesgos y nivel de peligrosidad y toxicidad que supone la manipulacion de los distintos materiales, productos,
herramientas y equipos empleados en la operacidn de coccion.
CE6.2 Interpretar la normativa de seguridad aplicable a las industrias de fabricacién de productos cerdmicos conformados.
CE6.3 Analizar los elementos de seguridad de las maquinas, equipos e instalaciones empleados en la coccién de productos
ceramicos, asi como los medios de proteccién e indumentaria que se deben emplear.
CE6.4 Establecer las medidas de seguridad y precauciones que se tengan que adoptar en funcién de las normas o instrucciones
especificas aplicables a la coccion de productos ceramicos.
CE6.5 Describir las condiciones de seguridad en las operaciones de preparacion de hornos, y automantenimiento de primer nivel.
CE6.6 En un supuesto de coccion de un determinado producto ceramico, conocidas las instalaciones y equipos necesarios:

— |dentificar los riesgos y condiciones de seguridad de los hornos.

— Deducir el nivel de riesgo de los distintos puestos de trabajo, estableciendo los indices de peligrosidad.

- Ordenar y distribuir los puestos de trabajo adecuadamente, aplicando criterios de seguridad.

— Establecer los medios e instalaciones necesarias, como protecciones personales, protecciones en maquina, detectores o

medios de extincion, para mantener un adecuado nivel de seguridad

Contenidos:

1. Comportamiento de materiales ante la accion del calor.

— Comportamiento de las materias primas plasticas.

— Comportamiento de las materias primas no plasticas.

— Principales reacciones y transformaciones del soporte y de los esmaltes durante la coccion.
— Densificacion.
— Sinterizacion.
— Formacién de fase vitrea.
- Piroplasticidad.

2. Gestion de las operaciones de coccion de productos ceramicos.
— Técnicas de coccioén de productos ceramicos.
— Variables de proceso de la operacion de coccién.
— Variables del producto de entrada.
— Variables del horno.
— Variables del producto de salida.
- Ciclo de coccion.
— Factores limitantes de un ciclo de coccion.
— Etapas de los ciclos de coccion.
— Relacion entre ciclos de coccion, productos obtenidos y tecnologias empleadas.
- Hornos.
— Criterios de clasificacion de hornos ceramicos.
— Transporte de calor en los hornos ceramicos: la coccidn réapida.
- Instalaciones de almacenamiento y de alimentacion de hornos.
— Sistemas de gestion y control de instalaciones y operaciones de coccion.
- Puesta a punto de las instalaciones de coccién.
— Puesta en marcha de la produccién. Secuencia de operaciones.
- Operaciones de automantenimiento en las instalaciones de coccion.
— Identificacion de riesgos y condiciones de seguridad de las operaciones de coccion.
- Informacion y documentacion de organizacion de la operacion de coccion.
— La estructura documental del proceso.
- Organizacion de flujos de informacién en el proceso de coccion.
- Documentacion. Sistemas de procesado, tratamiento y archivo informatico de la informacion.
- Balances de masa y de energia.
— Optimizacion de la produccion.

3. Identificacion de defectos y no conformidades de coccion.
- No conformidades en el proceso de coccidn.
- |dentificacion y valoracién de defectos de coccion.
— Defectos y no conformidades en atribuibles a las materias primas.
— |dentificacion y valoracién de defectos y no conformidad
— Identificacién de las causas de los defectos y no conformidades y propuesta de medidas para su correccion y
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prevencion:
— Defectos y no conformidades atribuibles a las composiciones de pastas y esmaltes.
- |dentificacion y valoracion de defectos y no conformidades.
— Identificacién de las causas de los defectos y no conformidades y propuesta de medidas para su correccion y
prevencion:
— Defectos y no conformidades atribuibles a la operacién de coccion.
- |dentificacion y valoracion de defectos y no conformidades.
— Identificacién de las causas de los defectos y no conformidades y propuesta de medidas para su correccion y
prevencion:

4. Gestion de residuos, efluentes y emisiones en la coccién.
— Normativa medioambiental aplicable a la fabricacion de productos ceramicos.
— Descripcion y caracterizacion de residuos, efluentes y emisiones en la coccion de productos ceramicos.
— Equipos e instalaciones para el tratamiento de residuos, efluentes, humos y otras emisiones empleados en la coccion de
productos ceramicos.

Apartado C: REQUISITOS Y CONDICIONES

Debera cumplir alguno de los requisitos siguientes:

- Estar en posesion del titulo de Bachiller

- Estar en posesion de algin certificado de profesionalidad de nivel 3.

- Estar en posesion de un certificado de profesionalidad de nivel 2 de la misma familia y &rea profesional

- Cumplir el requisito académico de acceso a los ciclos formativos de grado superior 0 haber superado las correspondientes
pruebas de acceso a ciclos de grado superior.

- Tener superada la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios y/o de 45 afios

- Tener, de acuerdo con la normativa que se establezca, los conocimientos formativos o profesionales suficientes que permitan
cursar con aprovechamiento la formacion

En relacion con las exigencias de los formadores o de las formadoras, instalaciones y equipamientos se atendera las exigencias solicitadas
para el propio certificado de profesionalidad.



