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Servicio Vasco de Empleo HOSTELERIA Y TURISMO VASUNTOS SOCIALES
Area Profesional: Restauracion

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(HOTR0208) OPERACIONES BASICAS DE RESTAURANTE Y BAR (RD 1376/2008 de 1 de agosto, modificado por el RD 619/2013, de 2 de agosto)

Competencia General: Asistir en el servicio y preparar y presentar bebidas sencillas y comidas rapidas, ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y normas basicas de manipulacion, preparacion y conservacion de
alimentos y bebidas.

Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de
de referencia trabajo relacionados *
= Ayudante de camarero.
' UC0257_1: | Asistir en el servicio de alimentos y bebidas. . Agﬂdante de bar.
HOT092_1 OPERACIONES BASICAS DE ] Ayudante de economato.
1 RESTAURANTE BAR. = Auxiliar de colectividades
(RD 295/04 de 20 de febrero ) Ucooss 1 | Elecutar operaciones basicas de aprovisionamiento, y preparar y = Empleado/a de pequefio establecimiento
- presentar bebidas sencillas y comidas répidas de restauracion.
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duracion
Cadigo Médulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas N:?x' h0|:as
istancia
UF0053 | Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion 30 20
MF0257_1 | Servicio basico de restaurante y bar 120 | UF0058 | Uso de la dotacion bésica del restaurante y asistencia en el preservicio 30 10
UF0059 | Servicio basico de alimentos y bebidas y tareas de postservicio en el restaurante 60 20
UF0053 | Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en restauracion 30 20
MF0258_1 | Aprovisionamiento, bebidas y comidas répidas 120 | UF0060 | Aprovisionamiento y almacenaje de alimentos y bebidas en el bar 30 10
UF0061 | Preparacion y servicio de bebidas y comidas rapidas en el bar 60 20
MP0015 Modulo de practicas profesionales no laborales 80 80 -
Duracién total del certificado de profesionalidad 290 80
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CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES

PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS

Acreditacion requerida

Experiencia profesional

requerida

Con

Acreditacion | Acreditacion

Sin

MF0257_1

No se precisan requisitos de acceso

MF0258_1

UF0053

Debe haberse superado la
UF0058 UF0053

Debe haberse superado la
UF0059 UF0053
UF0053

Debe haberse superado la
UF0060 UF0053
UF0061 Debe haberse superado la

UF0053

Licenciado/a, Ingeniero/a, Arquitecto/a o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes.

Diplomado/a,  Ingeniero/a  Técnico/a,  Arquitecto/a
Técnico/a o el titulo de grado correspondiente u otros
titulos equivalentes.

Técnico/a y Técnico/a Superior de la familia profesional
de Hosteleria y turismo

Certificado de Profesionalidad de nivel 2 y 3 del area

profesional de Restauracion de la familia profesional de

Hosteleria y turismo.

1 afo

3 afios

1 afio

3 afios

Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca

ESPACIO FORMATIVO

Superficie m2

Superficie m2

CERTIFICADO
DE PROFESIONALIDAD

15 alumnos/as

25 alumnos/as

QUE DEROGA

Aula polivalente 30 50
Taller de restaurante y bar 90 90
Almacén 20 20

* Requisitos necesarios para el ejercicio profesional:

Camé de manipulacion de alimentos exigido por la Administracion competente.



