'} Lanblde INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ENPLEGU ETA GIZARTE

Euskal Enplegu Zerbitzua Area Profesional: ALIMENTOS DIVERSOS GAIETAKO SALLA

Servicio Vasco de Empleo VAsUNTOS SocaLEs 0

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(INAD0109) ELABORACION DE AZUCAR (RD 646/2011, de 9 de mayo)

Competencia General: Realizar las operaciones de extraccién y elaboracion de azdcar y controlar la depuracion de los efluentes ocasionados, actuando segun las condiciones establecidas en los manuales
de procedimiento y siguiendo la normativa de calidad y seguridad alimentaria.

Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo
de referencia relacionados
- 7705.1062 Trabajador/a de la elaboracion de azucar y/o
UC0299_2 | Verificar y conducir las operaciones de elaboracion de azucar sucedaneos.
- 8160.1121 Operador/a de maquinas para elaborar
] : : — » azucar, en general.
5 INA 105_2 ELABORACION DE AZUCAR UC0300 2 Realizar las operaciones auxiliares para la obtencion de - 8160.1046 Operador/a de instalaciones de proceso
(RD 1087/2005, de 16 de septiembre) - azucar y el tratamiento de subproductos continuo (refino de azlcar).
—  Especialista en la elaboracion de azucar.
» ) ) i —  Operador/a de cuarto de remolacha.
UC0301_2 | Verificar y conducir las operaciones de envasado del azticar —  Operador/a de cuarto de azticar.
— Vigilante de azucar.
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Cadigo Modulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas N:f::;:al::;:s
UF1176 Suministro de remolacha a fabrica, molienda, extraccion del jugo de difusion y 90 40
MF0299_2 | Operaciones basicas de elaboracion de aztcar 180 depuracion de jugos
UF1177 | Evaporacidn, cristalizacion y centrifugacién de masa cocida y ensilado de azucar 90 40
MF0300_2 Op}aramones auxiliares en la elaboracion de 80 80 40
azucar
MF0301_2 | Operaciones y control de envasado de azucar 70 70 40
MP0247 Médulo de prlactlcas profesmnales no laborales 120 120
de elaboracion de azucar
Duracion total del certificado de profesionalidad 450 160




‘} Lanbide

PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS
Experiencia profesional
CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES L i requerida
Acreditacion requerida -
Con Sin
acreditacion | acreditacion
Debera cumplir alguno de los requisitos
siguientes: UF1176
MF0299 2 | —Estar en posesion del titulo de Graduado 1 afio 3 afios
| en Educacion Secundaria Obligatoria.
—Estar en posesion de algun certificado UF1177
de profesionalidad de nivel 2.
—Estar en posesion de un certificado de «  Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado
profesionalidad de nivel 1 de la misma correspondiente u otros titulos equivalentes.
familia y area profesional. »  Diplomado, ingeniero técnico, arquitecto técnico o el
MF0300_2 | -Cumplir el requisito académico de titulo de grado correspondiente u otros titulos 1 afio 3 afos
acceso a los ciclos formativos de grado equivalentes.
medio o haber superado las »  Técnico Superior de la familia profesional de industrias
correspondientes pruebas de acceso a alimentarias.
ciclos de grado medio. «  Certificados de profesionalidad de nivel 3 del drea
—Tener superada la prueba de acceso a la profesional de Alimentos diversos de la familia
universidad para mayores de 25 afios y/o profesional de industrias alimentarias.
de 45 afios.
MF0301 2 |—Tener, de acuerdo con la normativa que 1 afo 3 afios
~ | se establezca, los conocimientos
formativos o profesionales suficientes que
permitan cursar con aprovechamiento la
formacion.
Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca
s fici 2 S fici 2 CERTIFICADO
ESPACIO FORMATIVO ;':1:;:':1; ;:zru::\::; DE PROFESIONALIDAD
QUE DEROGA

Aula de gestion 45 60
Sala de demostraciones practicas de obtencion de azdcar* 110 160
Almacén para envasado de azlcar 30 40

*Se debe disponer de una planta de elaboracion de azlcar no necesariamente ubicada dentro del Centro formativo.



