€ Lanbide

Euskal Enplegu Zerbitzua
Servicio Vasco de Empleo

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Area Profesional: ALIMENTOS DIVERSOS

ENPLEGU ETA GIZARTE
GAIETAKO SAILA

DEPARTAMENTO DE EMPLEO
Y ASUNTOS SOCIALES

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(INAD0210) ELABORACION DE PRODUCTOS PARA LA ALIMENTACION ANIMAL (RD 1529/2011, de 31 de octubre)
Competencia General: Realizar las operaciones de recepcion de materias primas, los tratamientos previos preparatorios de las mismas, la elaboracién y envasado de productos himedos, productos secos
y premezclas vitaminico- minerales y medicamentosas con destino a la alimentacion animal, en las condiciones establecidas en el manual de calidad, cumpliendo la normativa técnico-sanitaria vigente.
Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo relacionados
de referencia
. y . . —  7705.1110 Trabajador de la elaboracion de piensos compuestos.
Organizar la recepcion y almacenamiento de materias | - 8160.1400 Operador de méaquinas para molturar cereales y especias, en general.
UCo754 2 | Primas, ingredientes y material de acondicionamiento | _ 81601400 Operador de silos de cereales molidos.
para la alimentacion animal y controlar a expedicion - 8160.1079 Operador de maquina mezcladora de ingredientes para fabricar piensos
de los productos finales. compuestos.
— 8193.1073 Operador de maquina ensacadora-envasadora de cereales y piensos
INA235_2 ELABORACION DE compuestos.
PRODUCTOS PARA LA Elaborar productos himedos para la alimentacién — 4121.1034 Almacenero de industrias alimentarias.
2 ; UC0755_2 animal, en condiciones que garanticen la maxima - 8193.1095 Operador de méquinas enlatadoras.
ALIMENTACION ANIMAL. calidad y seguridad alimentaria. - 8193.1169 Operador de méaquinas envasadoras de productos congelados decarne
(RD 729/2007, de 8 de junio). o pescado g
- 7705.1053 Trabajador en la elaboracion de alimentos deshidratados.
. . ’ - Molinero.
Elaborar alimentos y piensos secos, asi como ~  Operario de esterilizacién.
UC0756_2 prem:ezcllgs mttedipgmentos?s y vitaminico-minerales — Operario de acondicionamiento final.
para la alimentacién animal. —  Extrusionador.
—  Operario de emulsién-horneado.
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Cadigo Maodulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas Ma_lx. hor_as
distancia
MF0754_2 Operamones y control de almacén de productos para la alimentacién 50 50 30
animal.
B . . . » UF1532 | Fabricacion de alimentos hiumedos para animales. 80 30
MF0755_2 | Elaboracion de alimentos humedos para animales de compaiiia. 140 — - - - - -
UF1533 | Acondicionamiento final y envasado de alimentos himedos para animales. 60 30
MF0756_2 | Elaboracidn de piensos, alimentos secos y premezclas. 90 90 40
MP0328_2 | Mddulo de practicas profesionales no laborales. 80 80
Duracién total del certificado de profesionalidad 360 130




‘} Lanbide

PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS
CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES L . .
Experiencia profesional requerida
Acreditacion requerida c
on Sin acreditacion
acreditacion
Debera cumplir alguno de los requisitos * Licenciado, Ingeniero, Arquitecto u otros titulos equivalentes.
siguientes: * Diplomado, Ingeniero Técnico, Arquitecto Técnico o el Titulo
MFO754 2 | Estar en posesion del titulo de Qraduado en de grado correspondiente u otros titulos equivalentes. 1 afio 3 afios
Educacion Secundaria Obligatoria. * Técnico Superior en Industrias Alimentarias.
- Estar en posesién de algiin certificado de * Certificado de profesionalidad de nivel 3 en el area de
profesionalidad de nivel 2. Alimentos diversos.
- Estar en posesion de un certificado de o . . ) .
profesionalidad de nivel 1 de la misma UF1532 * Licenciado, Ingeniero, Arquitecto u otros titulos equivalentes.
familia y &rea profesional. * Diplomado, Ingenlero Técnico, Ar,qunecto Tecmco o el Titulo
MF0755_2 |-  Cumplir el requisito académico de acceso a ??rgéﬁ?c% ?Jrii?oingr:elztgugtﬁgg%'itmufnst;ﬁ:;valemes' 1 afo 3 afios
los ciclos formativos de grado medio o haber * Certificado ze rofesionalidad de nivel 3 en él area de
superado las correspondientes pruebas de UF1533 Alimentos d ers%s
acceso a ciclos de grado medio. ! v '
- Tener superada la prueba de acceso a la
universidad para mayores de 25 afios y/o de * Licenciado, Ingeniero, Arquitecto u otros titulos equivalentes.
45 afos. * Diplomado, Ingeniero Técnico, Arquitecto Técnico o el Titulo
- Tener, de acuerdo con la normativa que se de grado correspondiente u otros titulos equivalentes. . ;
hSi082 establezca, los conocimientos formativos o » Técnico Superior en Industrias Alimentarias. VD Sehies
profesionales suficientes que permitan * Certificado de profesionalidad de nivel 3 en el 4rea de
cursar con aprovechamiento la formacion. Alimentos diversos.
Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca
Superficie m2 Superficie m2 CERTIFICADO
ESPACIO FORMATIVO 1 5palumnos 25'°alumms DE PROFESIONALIDAD
QUE DEROGA
Aula de gestion. 45 60
Pla}nta piloto de elaboracion de alimentos humedos para 290 350
animales.
Pla}nta piloto de elaboracion de piensos y alimentos secos para 290 350
animales.




