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Euskal Enplegu Zerbitzua
Servicio Vasco de Empleo

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Area Profesional: Panaderia, pasteleria, confiteria y molineria

H? EUSKO JAURLARITZA

? GOBIERNO VASCO
o ENPLEGU ETA GIZARTE
GAIETAKO SAILA

DEPARTAMENTO DE EMPLEO
Y ASUNTOS SOCIALES

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(INAF0108) PANADERIA Y BOLLERIA (RD 1380/2009, de 28 de agosto)
Competencia General: Conducir y realizar las operaciones de elaboracion de productos de panaderia y bolleria, consiguiendo los objetivos de produccién y calidad establecidos, respetando en todo
momento la normativa vigente técnico-sanitaria, ambiental y de seguridad e higiene en el trabajo
Nivel Cualificacion profesional de Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo
referencia relacionados
7802.004.9 Panadero.
. - . . 8374.001.5 Operador de maquinas para elaborar
UC0034_2: geallzar dy/q d|r|g|r|||a§ operaciones de elaboracion de masas productos de panaderia y reposteria industrial, en general.
€ panaderia y bolleria 8374.005.1 Operador de hornos de panaderia y reposteria
industrial.
INAO15 2 PANADERIA Y BOLLERIA 8374.012.7 Operador de maquinas envasadoras de
2 - Confeccionar y/o dirigir las elaboraciones complementarias, productos de panaderia y reposteria industrial.
(RD 295/2004, DE 20 DE FEBRERO) UC0035_2: | composicion, decoracidn y envasado de los productos de 8374.014.5 Operador de maquinas de control para la
panaderia y bollerfa. produccion de artlcu[os de panaderia y reposteria indust..
Elaborador de bolleria.
- - - — — Elaborador de masas y bases de pizzas.
Ucooss o | Aplicar lanormativa de seguridad, higiene y proteccion del Trabajadores relacionados con el procesamiento de
- medio ambiente en la industria panadera. alimentos
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Cadigo Moédulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas Marx. hon:as
distancia
MF0034_2 | Elaboraciones basicas de panaderia y bolleria UF0290 | Aimacenaje y operaciones auxiliares en panaderia y bolleria 60 40
240 UF0291 | Elaboracién de productos de panaderia 90 10
UF0292 | Elaboracion de productos de bolleria 90 10
MF0035_2 | Elaboraciones complementarias, decoracion y envasado en UF0293 | Elaboraciones complementarias en panaderia y bolleria 80 10
panaderia y bolleria 150 UF0294 | Decoraciones de productos de panaderia y bolleria 40 10
UF0295 | Envasado y presentacién de productos de panaderia y bolleria 30 10
MF0036_2 | Seguridad e higiene en un obrador de panaderia y bolleria 60 60 60
MP0068 Practicas profesionales no laborales panaderia y bolleria 80 80
Duracién Certificado de profesionalidad 530 150
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PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS

Experiencia profesional

CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES L i requerida
Acreditacion requerida .
Con Sin
Acreditacion | Acreditacion
Debera cumplir alguno de los requisitos
siguientes: LA
— Estar en posesion del titulo de = Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Biologia,
MF0034_2 Graduado en Educacién Secundaria UF0291 | Debe haberse superado UF0290: | = Bioguimica, Quimica, Enologia, Farmacia, Veterinaria, Ciencias 1 afio 3 anos
Obligatoria = Ambientales
. , - . | = Ingeniero Agrénomo.
— Estaren poseglon de algun certificado | UF0292 | Debe haberse superado UF0290: = Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y
de profesionalidad de nivel 2. = Alimentarias.
— Estar en posesion de un certificado de | UF0293 = Diplomado en Nutricién Humana y Dietética.
profesionalidad de nivel 1 de la misma = Técnico Superior en Restauracion.
familia y area profesional .| = Técnico Superior en Industrias Alimentarias. - -
MF0035_2 | Haber superado las correspondientes UF0294 | Debe haberse superado UF0293: | Técnico Especialista en Hosteleria. 1 afio 3 afos
pruebas de acceso a C|C|OS de grado = (Certificado de prOfeSionalidad de nivel 3 en industrias alimentarias.
medio UF0295
— Tener superada la prueba de acceso a — — - , ——
la universidad para mayores de 25 = Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Biologia,
- o = Bioquimica, Quimica, Enologia, Farmacia, Veterinaria, Ciencias
afios y/o de 45 afios .
. = Ambientales.
— Tener, de acuerdo con la normativa « Ingeniero Agrénomo. y y
Q03622 que se establezca, los conocimientos = Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y e Oelies
formativos o profesionales suficientes = Alimentarias
que permitan cursar con = Diplomado en Nutricion Humana y Dietética.
aprovechamiento la formacion = Certificado de profesionalidad de nivel 3 en industrias alimentarias.

Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca

ESPACIO FORMATIVO

Superficie m?
15 alumnos

Superficie m?
25 alumnos

CERTIFICADO DE
PROFESIONALIDAD QUE
DEROGA

Real Decreto 2021/967, de 6 de
septiembre, por el que se establece el
certificado de profesionalidad de la
ocupacion de auxiliar de Panadero

CERTIFICADOS DE
PROFESIONALIDAD
EQUIVALENTES

“Panadero” y “Panaderia y bolleria”

Aula polivalente 30
Obrador de panaderia y bolleria 120
Almacén de panaderia-bolleria 30




