'} Lanblde INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ENPLEGU ETA GIZARTE

Euskal Enplegu Zerbitzua Area Profesional: BEBIDAS SAETAEDEALY

Servicio Vasco de Empleo VAsUNTOS SocaLEs 0

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(INAH0209) ENOTECNIA (RD 646/2011, de 9 de mayo)

Competencia General: Controlar y supervisar la produccién viticola y organizar las operaciones de elaboracion y crianza de vinos en las condiciones establecidas en los procedimientos de trabajo y calidad,
programando el manejo y el mantenimiento de maquinaria y equipos de produccidn vitivinicola.

Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo
de referencia relacionados
UC0037 3 Supervisar la produccion viticola y programar los procesos de — 3142.1065 Técnico en viticultura y enotecnia
= vinificacion — 7707.1013 Bodegueros vinicola
— Jefe de produccion
UC0038 3 Controlar la produccidn de vino mediante andlisis organolépticos, — Jefe de planta
INAO16 3 ENOTECNIA =~ | microbioldgicos y fisico-quimicos — Técnico/a vitivinicola
3 iy — Técnico/a comercial

(RD 295/2004, de 20 de febrero) Téoni
— Técnico/a de procesos

— Encargado/a de produccion

— Supervisor/a de proceso y producto
UC0040_3 | Programar la puesta a punto de instalaciones y maquinaria vitivinicola — Técnico/a en andlisis sensorial

— Inspector/a de calidad

UC0039_3 | Coordinary supervisar los métodos de estabilizacion y crianza de vinos

CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Caodigo Moédulos formativos Horas | Cadigo Unidades formativas Horas N:f;:t'amzrigs
UF0935 | Viticultura 80 20
MF0037_3 | Produccion viticola y vinificaciones 180 |UF0936 | Recepcion de la vendimia y operaciones prefermentativas 40 10
UF0937 | Procesos fermentativos y vinificaciones 60 10
UF0938 | Cata 40 0
MF0038_3 | Analisis enoldgico y cata 150 |UF0939 | Andlisis microbioldgico 40 10
UF0940 | Andlisis quimico 70 10
UF0941 | Clarificacion y estabilizacion del vino 60 10
MF0039_3 | Estabilizacién y crianza de vinos 120

UF0942 | Procesos de crianza 60 10
MF0040_3 | Instalaciones enoldgicas 90 90 10

MP0195 Médulo de practicas profesionales no laborales 120 120
Duracion total del certificado de profesionalidad 660 90
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PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS
CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES i i i
Acreditacion requerida TR p.rofesmnal
requerida
) . . UF0935

Debera cumplir alguno de los requisitos

siguientes: UF0936 }
MF0037_3 | _Estar en posesion del titulo de Bachiller 2 afos

—Estar en posesion de algun certificado Se debe haber superado la

de profesionalidad de nivel 3. UF0937 | 1F0936

—Estar en posesion de un certificado de

profesionalidad de nivel 2 de la misma UF0938

falella T arlea prgfiS|onald 4rico d *  Licenciado, ingeniero, arquitecto o el titulo de grado

—Cumplir el requisito académico de correspondiente u otros titulos equivalentes =
MF0038_3 ; ; UF0939 ; Lo IS , o 2 afios

—° | acceso a los ciclos formativos de grado - Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el

superior o haber superado las titulo de grado correspondiente u otros titulos

correspondientes pruebas de acceso a UF0940 equivalentes

ciclos de grado superior

—Tener superada la prueba de acceso a la

universidad para mayores de 25 afios y/o UF0941
MF0039_3 | de 45 afios 2 afios

—Tener, de acuerdo con la normativa que | UFg942

se establezca, los conocimientos

formativos o profesionales suficientes que
MF0040_3 | permitan cursar con aprovechamiento la 2 afos

formacion

Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca
Superficie m? Superficie m? CERTIFICADO
ESPACIO FORMATIVO I:alumnos Z:alumnos DE PROFESIONALIDAD
QUE DEROGA

Aula de gestion 45 60
Laboratorio enolégico 40 50
Sala de cata 30 50
Taller bodega 150 200
Sala de crianza 40 50




