'} Lanblde INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ENPLEGU ETA GIZARTE

Euskal Enplegu Zerbitzua Area Profesional: ACEITES Y GRASAS SHEEARERS

Servicio Vasco de Empleo VAsUNTOS SocaLEs 0

FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

(INAK0109) OBTENCION DE ACEITES DE OLIVA (RD 646/2011, de 9 de mayo)

Competencia General: Realizar las operaciones de extraccién y elaboracion de aceites de oliva, en las condiciones establecidas en los manuales de procedimiento y calidad. Controlar los vertidos
ocasionados, respetando las normas de proteccidén ambiental.

Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de
de referencia trabajo relacionados
UC0029 2 Conducir los procesos de extraccion y realizar las operaciones de
- refinado y correccidn de aceites de oliva. - 7705.1017 Aimazarero/a.

INAO13_2 OBTENCION DE ACEITES DE
— Maestro/a de almazara.

2 OLIVA .
(RD 295/2004, de 20 de febrero) - Maestro/a de extractora de orujo.
’ - Maestro/a de refinado.

Controlar el proceso de trasiego y almacenamiento de aceite de oliva

UC0030_2 en bodega.
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Cdédigo Moédulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas N‘I;x. hor_as
istancia
UF1084 | Obtencion de aceites de oliva virgenes 90 20
MF0029_2: Operaciones de proceso de ) ) ) )
MF0029_2 | . traccion de aceites de oliva 190 | UF1085 | Obtencion de aceites de oliva refinados 50 10
UF1086 | Obtencidn de aceites de orujo de oliva 50 10
MF0030_2 MFQOSO_Z: Trasiego y almacenamiento de 80 80 20
aceites de oliva
MP0224 MP0224: Mddulo de.practicas profesiongles no 120 120
laborales de Obtencion de aceites de oliva
Duracién total del certificado de profesionalidad 390 60
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PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS
Experiencia profesional
CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES Acreditacién requerida requerida
Con Sin
acreditacion acreditacion
Debera cumplir alguno de los requisitos
siguientes: UF1084
—Estar en posesion del titulo de Graduado en
Educacion Secundaria Obligatoria.
—Estar en posesion de algun certificado de - -
i ; . o . , ) 1 afio 3 anos
Mok profesionalidad de nivel 2. UF1085 3|e:1d ggf haber superado la «  Licenciado ingeniero, arquitecto o el titulo de grado
—Estar en posesidn de un certificado de correspondiente u otros titulos equivalentes.
?r°f,‘|*,3'°”,a"dad d? nivel : de la misma Se debe haber suberado la «  Diplomado ingeniero técnico, arquitecto técnico o el
amilay area profesiona.. - UF1086 P titulo de grado correspondiente u otros titulos
—Cumplir el requisito académico de acceso a UF1084 equivalentes
los ciclos formativos de grado medio o haber . " - . .
superado las correspondientes pruebas de Xﬁ;n;ﬁ?aﬁ:zenor de la familia profesional de Industrias
acceso a ciclos de grado medio. .
~Tener superada la p?ueba de acceso a la »  Certificados de profesionalidad de nivel 3 del &rea
universidad para mayores de 25 afios y/o de profesional de Aceite y grasas comestibles de la
MF0030_2 45 afios. familia profesional de Industrias Alimentarias. 1 aos 3 afios
—Tener, de acuerdo con la normativa que se
establezca, los conocimientos formativos o
profesionales suficientes que permitan
cursar con aprovechamiento la formacion.
Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca
Superficie m? Superficie m? CERTIFICADO
ESPACIO FORMATIVO DE PROFESIONALIDAD
15 alumnos 25 alumnos QUE DEROGA
Aula de gestion 45 60
Taller para practicas de extraccion de aceite de oliva 120 160




