'} Lanblde INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ENPLEGU ETA GIZARTE

Euskal Enplegu Zerbitzua Area Profesional: CONSERVAS VEGETALES EQLTAT';‘:;A';QD rLEo
Servicio Vasco de Empleo ReUNTOS SOCIALES
FICHA DE CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
(INAV0109) FABRICACION DE CONSERVAS VEGETALES (RD 646/2011, de 9 de mayo)
Competencia General: Realizar las operaciones de preparacion de materias primas y de elaboracion de conservas vegetales y cocinados, asi como la aplicacién de los tratamientos posteriores de
conservacion, en las condiciones establecidas en los manuales de procedimiento de calidad.
Nivel Cualificacion profesional Unidades de competencia Ocupaciones o puestos de trabajo
de referencia relacionados
Recepcionar, controlar y valorar las materias primas y auxiliares que - 7705.1099 Trabajadores de la elaboracién de conservas
UC0291_2 | intervienen en el proceso de produccion de conservas vegetales y vegetales
realizar el almacenamiento y la expedicion de productos acabados - 7705.1080 Trabajador/a de la elaboracién de
concentrados y zumos
Preparar las materias primas para su posterior elaboracion y -  7705.1138 Trabajador/a de la preparacion, aderezo y
UC0292_2 . . ) g ) . ,
tratamiento garantizando la calidad, higiene y seguridad necesarias relleno de aceitunas
INA103_2 FABRICACION DE 05.1044 Trabaiador/a de | lacion de ali
5 CONSERVAS VEGETALES - - — - 7705 rabajador/a de la congelacion de a_lmentos
RD 1087/2005. de 16 d iomb Realizar las operaciones de dosificacién, llenado y cerrado de - 5110.1060 Preparador/a de precocinados y cocinados.
( 712005, de 16 de septiembre) UCO293 2 | conservas vegetales, zumos y platos cocinados, comprobando se ~  Elaborador/a de conservas vegetales.
- siguen los procedimientos y normas que aseguren la calidad - Elaborador/a de zumos
requerida - Elaborador/a de encurtidos y aceitunas.
] T ] ] » - Elaborador/a de congelados y utracongelados
UC0294 2 C.on.ducw la apllcacpn dg los tratamientos flnglgs de conservacion —  Elaborador/a de cocinados.
- siguiendo las especificaciones de calidad e higiene demandadas —  Elaborador/a de productos de 42 gama
CORRESPONDENCIA CON EL CATALOGO MODULAR DE FORMACION PROFESIONAL Duraciones
Codigo Mddulos formativos Horas | Codigo Unidades formativas Horas '\E:t'a'ﬂ:s
MF0291 2 Operaciones y control de almacén de conservas 50 50 20
vegetales
MEo2g2 o | Preparacion de materias primas y elaboracion de | . UF1277 | Elaboracion de productos vegetales 90 20
~ | productos vegetales UF1278 | Control de los procesos y seguridad e higiene. 60 20
MF0293_2 | Envasado de conservas vegetales 60 60 10
UF1279 Mantenimiento y seguridad de maquinaria y equipos de tratamientos finales de 50 20
MF0294_2 | Tratamientos finales de conservas alimentarias 140 conservacion
UF1280 | Tratamientos finales de conservacion 90 20
MP0268 Précticas profesionales no laborales 80 80
Duracién total del certificado de profesionalidad 480 110




‘} Lanbide

PRESCRIPCIONES DE LOS FORMADORES O FORMADORAS

Experiencia profesional

CRITERIOS DE ACCESO Y CONDICIONES L. . requerida
Acreditacion requerida C Si
on in

acreditacion | acreditacion

Debera cumplir alguno de los requisitos

MF0291_2 | Siguientes: 1 afio 3 afios
—Estar en posesion del titulo de Graduado en
Educacién Secundaria Obligatoria

—Estar en posesion de algun certificado de
profesionalidad de nivel 2.

MF0292_2 | _Estaren posesién de un certificado de

profesionalidad de nivel 1 de la misma UF1278

familia y area profesional

UF1277 » Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o el titulo de grado
correspondiente u otros titulos equivalentes. 1 afio 3 afios

»  Diplomado, Ingeniero técnico, Arquitecto técnico o el
titulo de grado correspondiente u otros titulos

—Cumplir el requisito académico de acceso a equn/.alentes. ) o ) )
los ciclos formativos de grado medio o »  Técnico Superior de la familia profesional de Industrias : )
MFO293 2 | haber superado las correspondientes Alimentarias 1afio 3 afos
pruebas de acceso a ciclos de grado medio »  Certificados de profesionalidad de nivel 3 del &rea
~Tener superada la prueba de acceso a la profesional de Conservas vegetales de la familia
universidad para mayores de 25 afios y/o de profesional de Industrias Alimentarias.
45 afos UF1279
MF0294 2 | —Tener, de acuerdo con la normativa que se 1 afio 3 afios
a establezca, los conocimientos formativos o
profesionales suficientes que permitan UF1280

cursar con aprovechamiento la formacion

Competencia docente de acuerdo con la regulacién que se establezca

Superficie m? Superficie m? CERTIFICADO
ESPACIO FORMATIVO 1:alumnos 2:alumnos DE PROFESIONALIDAD
QUE DEROGA
Aula polivalente 30 50
Planta de conservas vegetales* 100 150
Almacén para conservas vegetales 90 100

*Espacio singular no necesariamente ubicado en el centro de formacion



